
BERGHOTEL ZELL AM SEE

Panoramablick



Suppen

Vorspeisen

6 STÜCK FALSCHE SCHNECKEN €     13,10
Rinderfi let-Würfel mit Kräuterbutter und Käse überbacken
dazu servieren wir Toastbrot

6 PIECE OF BEEF FILET 

gratinee with herb butter and cheese, served with toast

CARPACCIO VOM HIRSCH aus eigener Jagd   €     13,90
mit Salat Bouquet, Parmesan und Olivenöl

CARPACCIO OF VENISON

with salad bouquet, parmesan and olive oil

GEBACKENER BERGKÄSE   €     12,60       
auf mariniertem Salat mit Preiselbeersauce

FRIED LOCAL CHEESE

on marinated salad with cranberry sauce

KLARE KRÄFTIGE RINDSSUPPE  
CLEAR BEEF BROTH 

MIT KRÄUTERFRITTATEN / with sliced herb pancake €       5,20
MIT KASPRESSKNÖDEL / with traditional cheese dumpling €       6,90

TOMATENCREMESUPPE    €       6,40
mit Sahnehäubchen
CREAM OF TOMATO SOUP with whipped cream   

HAUSGEMACHTE GULASCHSUPPE  €       6,90
mit Gebäck

HOMEMADE GOULASH SOUP with bread

Vegetarisch / vegetarian Unser Geheimtipp / Our recommendation



Salate &
für den kleinen Hunger

KLEINER SALAT VOM BUFFET / small salad from the buff et   €       6,30
GROSSER SALAT VOM BUFFET / large salad from the buff et   €       9,10

SCHINKEN-KÄSE TOAST  €       6,10
mit Ketchup und Mayonnaise

GRILLED HAM AND CHEESE TOAST

with ketchup and mayonnaise  

BAUERNSALAT „NACH ART DES HAUSES“   €    15,20
mit Tiroler Gröstl, Spiegelei und Joghurt-Knoblauchdressing

FARMER SALAD „JAGA-ALM STYLE“

with potato „gröstl“, fried egg and yogurt-garlic dressing

Vegetarisch / vegetarian Unser Geheimtipp / Our recommendation

Für unsere kleinen Gäste

KÖNIG DER LÖWEN   €       8,60
kleine Pizza Margherita / small pizza margherita

MICKEY MOUSE €       9,20
Kinderwiener vom Schwein mit Pommes, Ketchup und Mayonnaise
kids „Wiener Schnitzel“ of pork with french fries, ketchup and mayonnaise

SPONGEBOB SCHWAMMKOPF €       9,20
Kinder-Hamburger mit Pommes, Ketchup und Mayonnaise
kids hamburger with french fries, ketchup and mayonnaise

BIENE MAJA   €       8,90
kleiner Kaiserschmarrn mit Apfelmus
sliced sugared pancake with apple sauce

PORTION POMMES   €       5,90
mit Ketchup und Mayonnaise

FRENCH FRIES with ketchup and mayonnaise 



PINZGAUER KASNOCK‘N   €    15,40
mit Röstzwiebeln, Schnittlauch und grünem Beilagensalat

PINZGAUER CHEESE „SPAETZLE“ special kind of noodles with local cheese,
roasted onions, chives and green side salad

JAGA-SCHNITZEL Naturschnitzel vom Schwein   €    18,60
in Pilzrahmsauce mit Grillgemüse und Pommes
HUNTERS ESCALOPE of pork
with creamy mushroom sauce, grilled vegetables and french fries

HAMBURGER VOM WILD aus eigener Jagd  €    16,80
(50% Wild / 50% Schwein) 
im Brioche-Brötchen mit Salat, Tomaten, Zwiebel, Gurke 
und Cocktailsauce dazu Pommes

HAMBURGER of venison (50% venison / 50% pork) 
in a brioche-bun with salad, cocktail sauce, onion, cucumber, tomatoes
and french fries 

HAUSGEMACHTE SPINATKNÖDEL   €    15,40
mit Zwiebelbutter, Parmesan und grünem Beilagensalat

HOMEMADE SPINACH DUMPLING

with onion butter, parmesan cheese and green side salad

WIENER SCHNITZEL vom Schwein €    16,80
in der Pfanne gebacken mit Pommes und Preiselbeeren

WIENER SCHNITZEL of pork
with french fries and cranberry jam

RAGOUT VOM HIRSCH aus heimischer Jagd   €    20,60
serviert mit Butterspätzle und gegrilltem Gemüse

RAGOUT OF LOCAL VENISON

served with spaetzle and grilled vegetables

Für Freunde 
der gutbürgerlichen Küche

Vegetarisch / vegetarian Unser Geheimtipp / Our recommendation



Pizza

PIZZA MARGHERITA   €    10,80
mit Tomatensauce und Käse / with tomato sauce and cheese

PIZZA SALAMI  €    12,20
mit Tomatensauce, Käse und Salami / with tomato sauce, cheese and salami

PIZZA CAPRICCIOSA €    12,60
mit Tomatensauce, Käse, Schinken und Champignons
with tomato sauce, cheese, ham and mushrooms

JAGA-ALM PIZZA €    13,90
mit Tomatensauce, Speck, Käse, Champignons,
Pfeff eroni, Knoblauch und Zwiebel 
with tomato sauce, cheese, bacon, mushrooms, pepperoni, garlic and onion

PIZZA VEGGIE   €    13,20
mit Tomatensauce, Käse, frischen Tomaten, Mais, Paprika und Champignons
with tomato sauce, cheese, fresh tomatoes, sweet corn, bellpepper and mushrooms

Desserts

KAISERSCHMARRN  (kurze Wartezeit von ca. 15 min.) €    11,80
serviert mit Apfelmus

SLICED SUGARED PANCAKE  with apple sauce

HAUSGEMACHTER APFEL- ODER TOPFENSTRUDEL €       4,90

HOMEMADE APPLE- OR CURD CHEESE STRUDEL

MIT SCHLAGOBERS ODER VANILLEEIS /whipped cream or vanilla ice cream €       6,90

MIT VANILLESAUCE / with vanilla sauce €       7,10

EISPALATSCHINKE €       8,50
1 Stk gefüllt mit Vanilleeis, Schlagobers und Schokosauce

ONE PANCAKE fi lled with vanilla ice cream, whipped cream and chocolate sauce

SCHOKO - NUSS KÜCHLEIN €       8,50
mit Vanilleeis, Schlagobers und Schokosauce

CHOCOLATE-NUT CAKE 

with vanilla ice cream, whipped cream and chocolate sauce

Zahlreiche Eisbecher entnehmen Sie bitte aus unserer Eiskarte. You will fi nd our selection of ice cream in our ice cream menu.

Vegetarisch / vegetarian Unser Geheimtipp / Our recommendation



Auf  Vorbestellung 
AB 2 PERSONEN  

SAFTIG GEBRATENE SCHWEINS-HAX‘N pro Person 
mit Semmelknödel, Bratkartoff eln und Sauerkraut                                                              €     22,50

JUICY ROASTED LEG of pork

with bread dumplings, fried potatoes and “sauerkraut“

RIPPERL im Ofen gebraten „nach Art des Hauses“ pro Person
dazu Folienkartoff el mit Sauerrahmsauce und gemischter Salat                                    €     22,50
SPARE RIBS of pork

served with baked potato with sour cream sauce and mixed salad

FONDUE „BOURGUIGNONNE“(mit Fleisch von Schwein, Huhn, Rind und Wild) pro Person
dazu servieren wir 5 verschiedene Saucen, Pommes und Weißbrot                             €        32,-
meat of pork, chicken, beef and deer, 5 diff erent sauces, french fries and white bread

„JAGA HUT“ (mit Fleisch von Schwein, Huhn, Rind und Wild) pro Person
dazu servieren wir 5 verschiedene Saucen, Weißbrot,                                                €         35,-
Folienkartoff eln mit Sauerrahmsauce und gemischter Salat

JAGA HAT (with meat of pork, chicken, deer and beef)

served with 5 diff erent sauces, white bread, baked potato
with sour cream sauce and mixed salad

Jaus‘n Karte

SPECKBROT €       8,50
Hausgemachter Karreespeck auf selbstgebackenem Brot 

HOMEMADE BACON

on self-made bread

KÄSEBROT   €       8,50
mit Butter und zweierlei Käsesorten auf selbstgebackenem Brot

SELF-MADE BREAD

with butter and two kinds of cheese

JAGA-ALM JAUS‘N mit hausgemachten Produkten   €    14,80
mit Speck, Sulze, Käse, kalter Braten, Leberstreichwurst, Essiggemüse 
und selbstgebackenem Brot

„JAGA-ALM“ PLATTER with homemade products

with bacon, aspic, cheese, cold roast, liver spread, pickled vegetables and bread

Vegetarisch / vegetarian Unser Geheimtipp / Our recommendation



MARTINI BIANCO oder ROSSO €       4,60

CAMPARI SODA €       5,10

CAMPARI ORANGE €       5,40    

APEROL SPRITZER 0,25l  €       6,20 

WEISSWEIN / ROTWEIN GESPRITZT SAUER 0,25l €       3,90

WEISSWEIN / ROTWEIN GESPRITZT SÜSS 0,25l €       4,20

COLA, SPEZI, FANTA, SPRITE oder EISTEE PFIRSICH 0,3l €       3,80

0,5l €       5,60

COLA LIGHT oder ALMDUDLER 0,33l Fl. €       4,10

FRUCHTSÄFTE 0,3l €       3,60

Apfel, Orange, Multivitamin oder Johannisbeer 0,5l €       5,40

FRUCHTSÄFTE GESPRITZT 0,3l €       3,20

mit Bergquellwasser oder Soda 0,5l €       4,70

SCHIWASSER 0,3l €       3,10

0,5l €       4,40

HOLLUNDERSAFT 0,3l €       3,10

0,5l €       4,40

RED BULL 0,25l Fl. €       4,40

TONIC WATER oder BITTER LEMON 0,2l Fl. €       3,50

MINERALWASSER 0,3l Fl. €       3,10

still oder prickelnd 0,7l Fl. €       5,80

BERGQUELLWASSER 0,5l €       1,50

1l €       2,80

Alkoholfreie Getränke

Aperitif



KLEINER ESPRESSO  €       3,20

DOPPELTER ESPRESSO  €       4,80

TASSE KAFFEE €       3,60

HAFERL KAFFEE €       3,90

LATTE MACCCHIATO €       4,40

CAPPUCCINO €       4,20

HEISSE SCHOKOLADE MIT SCHLAGOBERS €       4,20

TASSE TEE  €       3,10
Früchte-, Pfeff erminz-, Kräuter-, Schwarzer-, Kamillen-,

Hagebutten-, Grüner Tee

RUMTEE Tasse Tee mit 2cl Stroh Rum (60% vol.) €       5,60    

LUMUMBA Heiße Schokolade mit Schlagobers & 2cl Stroh Rum (60% vol.) €       6,60

HEISSE SCHOKOLADE mit Schlagobers & 2cl Amaretto €       7,90

KAISER BIER  „SEIDL“ 0,3l €       4,20

                              „HALBE“ 0,5l €       5,90

GÖSSER NATURRADLER 0,3l €       4,20

0,5l €       5,90

EDELWEISS WEIZENBIER 0,3l €       4,60

0,5l €       6,40

WEIZENBIER 0,3l €       4,60

MIT COLA oder SPRITE 0,5l €       6,40

VOM FASS

ZIPFER ALKOHOLFREIES BIER 0,5l €       5,90

PINZGAU BRÄU WEIZENBIER 0,5l €       6,60

PINZGAU BRÄU DUNKLES WEIZENBIER 0,5l €       6,60

PINZGAU BRÄU ALKOHOLFREIES WEIZENBIER 0,5l €       6,60

AUS DER FLASCHE

Heiße   Getränke

Biere



ROSÉ

GRÜNER VELTLINER “HAUSWEIN” 1/8l €       3,60
Weingut Schmidt, Weinviertl / Niederösterreich | 12% vol.
trocken, leicht & klassisch-elegant und mit feiner Apfel-Grapefruit Note, anregende Säure

RIESLING „GÖTTWEIGER BERG“ 1/8l €       3,90
Weingut Müller, Niederösterreich | 12,5% vol.
trocken, fruchtig, leichte Pfi rsichnoten, klare Mineralik

WEISSWEINE

GRÜNER VELTLINER “LÖSS” 0,75l €        29,-
Schlosskellerei Gobelsburg, Langenlois / Niederösterreich | 12% vol.
trocken, frisch, pfi ffi  g, passender Fruchtschliff  – Grüner Apfel und Grapefruit

RIESLING FEDERSPIEL 0,75l €        36,-
Domäne Wachau, Niederösterreich | 12,5% vol.
trocken, elegant, Steinobstnoten, dezente Limette, sa� ig frischer Pfi rsich, pikante Säure

WELSCHRIESLING SÜDSTEIERMARK 0,75l €        32,-
Weingut Krispel, Vulkanland / Steiermark | 11,5% vol.
Frisch getrocknetes Heu, dazu reife Äpfel, elegant und würzig,
fein nussig und durch und durch erfrischend mit wunderbarer Balance 

PINOT BLANC “KLASSIK” 0,75l €        36,-
Weingut Wohlmuth, Kitzeck im Sausal / Südsteiermark | 12,5% vol.
trocken, frisch, fruchtig, Steinobstklänge, zarte Extrasüße, vielseitiger Speisenbegleiter

SAUVIGNON BLANC „SÜDSTEIERMARK DAC“ 0,75 l   €     42,-
Weingut Sattlerhof, Gamlitz / Südsteiermark | 12% vol.
Frische Kräuternase, glockenklar und verspielt, aromatische Birnenspalten.
Unglaublich animierend, vibrierend kühl. 

CHARDONNAY “HEIDEBODEN” 0,75l €        29,-
Weingut Gebrüder Nittnaus, Gols / Burgenland | 13% vol.
trocken, Zitrusfrucht mit fl oralen Noten, feine Fruchtaromen, lebendiges Säurespiel, lang im Abgang

GELBER MUSKATELLER 0,75l €        38,-
Weingut Krispel, Vulkanland / Steiermark | 11,5% vol.
trocken, Fruchtgenuss von Holunder, Zitrus und Stachelbeere, reifes Bukett, 
mineralisch unterlegt, gut integrierte Süße

ROSÉ “LANDWEIN” 1/8l €       3,90
Weingut Forstreiter, Niederösterreich
Wohldu� ende Frucht von Erdbeeren und Kirschen. Harmonisch in Säure, Frucht und Struktur

CHARDONNAY “HEIDEBODEN” 

GELBER MUSKATELLER 

WEISS

Weine offen

Flaschenweine



ROT

ZWEIGELT “HAUSWEIN” 1/8l €       3,60
Weingut Schmidt, Weinviertl / Niederösterreich | 13,5% vol.
trocken, dicht, dezent nach Weichsel mit feinen Würznoten, samtig, weich, krä� ig

BLAUFRÄNKISCH “JAGA-ALM” EDITION 1/8l €       4,40
Weingut Lehrner, Hortischon / Burgenland | 13% vol.
trocken, sortenrein, harmonisch, im Eichenfass ausgebaut

ROTWEINE

ZWEIGELT “HEIDEBODEN” 0,75l €        32,-
Weingut Gebrüder Nittnaus, Gols / Burgenland | 13,5% vol.
trocken, Du� end nach Weichseln und Nougat, Fruchtcharme am Gaumen, zarte Röstung im Abgang

ZWEIGELT “RUBIN CARNUNTUM” 0,75l €        42,-
Weingut Markowitsch, Carnuntum / Niederösterreich | 13% vol.
trocken, sa� ig du� end nach Kirschen und dunklen Beeren, Hauch von Schoko, langer Abgang

BLAUFRÄNKISCH “EDELGRUND” 0,75l €        32,-
Weingut Gebrüder Nittnaus, Gols / Burgenland | 13,5% vol.
trocken, elegant, frisch, würzig, feine Brombeernase, gute Balance zwischen Säure, Frucht und Tannin

ST. LAURENT “ZEISSL” 0,75l €        42,-
Weingut MAD - Haus Marienberg, Oggau / Burgenland | 12% vol.
trocken, tiefe Schokonase, einprägsames Bukett von dunklen Beeren, 
Zwetschken und Weichseln, hervorragend zu Wildgerichten

PINOT NOIR “ESTOGRAS” 0,75l €        36,-
Weingut Esterhazy, Eisenstadt / Burgenland | 13,5% vol.
trocken, feine Burgundernoten nach Beeren und Weichseln in der Nase,
elegante Tannine, konzentriert und lang im Nachklang

K+K CUVÈE 0,75l €        29,-
(Blaufränkisch, Merlot, Cabernet, Zweigelt, Syrah)
Weingut Kirnbauer, Deutschkreutz / Burgenland | 13% vol.
trocken, fruchtig-mineralische Nase, Brombeere am Gaumen, weich im Abgang, im Eichenfass ausgebaut 

CUVÉE „BIG X“ 0,75l   €        44,-
(Zweigelt & Merlot)
Weingut Schmidt, Weinviertl / Niederösterreich | 14 % vol.
Diese Cuvée zeichnet sich durch ein perfektes Zusammenspiel von Frucht und Milde aus.
Der Zweigelt gibt dem Wein die Beerenfrucht und der Merlot verleiht ihm Dichte und Eleganz. 
14 Monate im kleinen Eichenfass gerei�  ist er der perfekte Begleiter für Rind, Wild und Käse.

Weine offen

Flaschenweine



Prosecco Piccolo 0,2l €       8,80

Prosecco 0,75l €        30,-

Schlumberger 0,75l €        38,-

HAUSGEBRANNTER OBSTLER 2cl €       3,20   

SCHNÄPSE 2cl €       3,60
Marille, Nuss oder Birne

HAUSGEBRANNTE BAUERNSCHNÄPSE 2cl €       4,20
Zwetschke, Williams oder Zirbe

HAUSGEBRANNTE EDELBRÄNDE 2cl €       5,40
Mirabelle, Himbeere, Vogelbeere oder Traubenkirsche

KIRSCHLIKÖR 2cl €       4,20

EIERLIKÖR 2cl €       4,20

BAILEYS 2cl €       3,70

AMARETTO 2cl €       3,70

GRAND MARNIER 2cl €       3,90

LIKÖRE

SCHNÄPSE

AVERNA 2cl  €       3,60

FERNET BRANCA 2cl  €       3,90

JÄGERMEISTER 2cl  €       3,60

UNDERBERG 2cl  €       3,60

RAMAZZOTTI 4cl  €       6,10

BITTERS

Spirituosen

Schaumweine



JIM BEAM 4cl €       5,90

JOHNNIE WALKER 4cl €       6,60

JACK DANIELS 4cl €       7,40

JAMESON 4cl €       7,40

BOMBAY SAPPHIRE 2cl €       3,50

HENDRICKS 2cl €       4,40

MONKEY 47 2cl €       4,90

REMY MARTIN 2cl €       5,40

BAUERN COGNAC 4cl €       6,10

BACARDI 2cl €       3,10

CAPTAIN MORGAN 2cl €       3,40 

STROH RUM 60% 2cl €       2,40

WHISKEY

GIN

COGNAC

RUM



STROH RUM & COLA €       7,50

BACARDI & COLA oder SPRITE €       8,90

CAPTAIN MORGAN & COLA oder SPRITE €       9,60

VODKA & ORANGE oder SPRITE €       8,90

VODKA & BITTER LEMON €       9,60

VODKA & RED BULL €    10,40

BOMBAY GIN & SCHWEPPES TONIC €    10,60

MALIBU & ORANGE oder SPRITE €       9,40

JACK DANIELS & COLA oder SPRITE €       9,80

JACK DANIELS & RED BULL €    11,40

Longdrinks
ALLE LONGDRINKS MIT 4CL



In unseren Preisen sind sämtliche Steuern und Abgaben enthalten, 
Trinkgeld ist nicht enthalten. 
All our prices include taxes. 

Tip for service is not included.

FLYING HIRSCH €       5,40
Jägermeister 2cl mit Red Bull

FLÜGERL €       4,60 
Vodka rot 2cl mit Red Bull

HEIGNWASSER €       4,10
Vodka weiss 2cl mit Orangensaft

RÜSCHERL €       4,10
Weinbrand 2 cl mit Cola

HAX‘N-SPREIZER €       4,10
Vodka weiss 2cl mit Zitronensaft 2cl und Zucker

SAUERER APFEL €       3,20

APFELKORN €       3,20

Shots


