
Sommer 2021 

Dessert 
 

Frischer, hausgemachter Kaiserschmarren 
mit Apfelmus, Zwetschkenröster oder Beerenragout A, C, G € 11,90 
Sweet cut-up pancake with apple sauce, stewed plums or berry ragout 
 

Germknödel mit Vanillesauce A, C, G € 10,90 
Yeast dumpling filled with plum jan served with vanilla sauce 
 

Panna Cotta mit Fruchtsauce G € 7,20 
Panna cotta with fruit sauce 
 

Apfelstrudel mit Vanillesauce A, C, G € 7,10 
apple strudel with vanilla sauce 
 

Topfenstrudel mit Vanillesauce A, C, G € 6,80 
Sweet curd strudel with vanilla sauce 
 

Torten, Kuchen, Schnitten lt. Tagesangebot A, C, G 

Cakes and tortes according to the selection of the day 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wir bitten Sie, die Ihnen zugewiesenen Tische  
aus hygienischen und organisatorischen  

Gründen nicht zu tauschen! 
  

Besuchen Sie auch unser Restaurant Sonnkogel, ca. 60 min Wanderzeit über die 
Schmitten! 

 



Sommer 2021 

Suppe 
 

Rindsuppe mit Einlage (Frittaten oder Nudeln) A; C € 5,80 
Beef broth with different settings (sliced pancakes or noodles) 
 

Gulaschsuppe / Goulash soup € 7,20 
 

Italienische Gemüsesuppe / Italian vegetable soup L € 5,90 
 

Französische Zwiebelsuppe / French onion soup A, G € 6,80 
 

Kaspreßknödelsuppe / Cheese dumpling soup A, C, G € 8,90 
 

Kalte Vorspeisen 
 

Gemischter Salat / Mixed salad € 6,50 
 

Sommer Erdbeer-Spinat-Blattsalat mit Avocado, Ziegenkäse, 
fruchtigem Dressing und gerösteten Mandeln dazu Brot A, G, H € 14,90 
Summer strawberry-spinach-leaf salad with avocado, goat cheese 
fruity dressing and roasted almonds served with bread 
 

Rotkohl-Papaya Salat mit gegrillten Hühnerbruststreifen & 
Cashewkernen dazu Toast A, E € 15,70 
Red cabbage – papaya salad with grilled chicken breast strips & 
cashew nuts served with toast 
 

Pinzgauer Bauernsalat mit Kartoffelgröstl und Spiegelei C € 13,80 
(auch        /        möglich)  

“Pinzgauer” farmer salad with potato “gröstl” and fried egg 
 

Brettljause (Speck, Schinken, Käse) reichlich ausgarniert A, G € 13,80 
Plate snack (bacon, ham, cheese) plenty garnished 

 
 

Büffelmozzarella mit Tomaten, Olivenöl, Avocado Dip & 
Balsamicoglace dazu Brot A, G € 11,90 
Buffalo mozzarella with tomatoes, olive oil, avocado dip  
& balsamic glaze served with bread 
 

Hauptgerichte 
 

Vegane Gemüsebratlinge mit Süßkartoffel-Curry A, C € 12,70 
Vegan veggie patty with sweet potato curry 
 

Spinatknödel mit Gemüsestreifen, brauner Butter & Parmesan A,C,G € 
13,80 
Spinach dumplings with vegetable strips, brown butter & parmesan  
 

********** 
 

Schweinebraten mit Semmelknödel und Sauerkraut A, C, G € 16,90 
Roast pork with bread dumplings and cabbage 
 

Kalbswiener mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren A, C, G € 19,90 
Escalope of calf with parsley potatoes and cranberry sauce 
 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und Speckbohnen € 19,70 
Roast beef with onions served with fried potatoes and bacon beans 
 

Zanderfilet vom Grill auf Rahmblattspinat / Butterkartoffel C,G € 18,90 
Pikeperch fillet from the grill served on cream leaf spinach  
served with butter potatoes 
 

Riesenscampi vom Grill mit Champagnerrisotto und Grillgemüse G€ 
22,50 
Giant Scampi from the grill with champagne risotto and grilled vegetables 
 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen MwSt. 
All prices are quoted in Euro currency including VAT 

Preisänderungen und Irrtümer vorbehalten! 
Price changes and errors reserved! 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sommer 2021 
 
  



Wärme, die von innen kommt 
Hot drinks € 
 
 
Heiße Schokolade/Hot chocolate 6,7  3,90 
– mit Sahne/with whipped cream 6,7  4,60 
– mit Sahne und Rum 6,7  5,90 
   with whipped cream and rum  
 
 
 
Kaffee/coffee  
 
Espresso   3,00 
Doppelter Espresso/Double espresso   4,40 
Tasse Kaffee/Cup of coffee   3,70 
 
Cappuccino mit Milchschaum 6,7  3,90 
Cappuccino with milk foam 
Latte Macchiato 6,7  4,30 
Häferl Kaffee/coffee mug 6,7  4,50 

Spezialtee/Special tea 
„von der Kaffee & Tee Manufaktur Tridor aus Zell am See“  € 
 

Schwarzer Tee - Englisch Breakfast  4,30 
Eine charaktervolle Mischung mit dunkler 
Farbe und spritzig würzigem Geschmack 
 

Grüner Tee - China Emei Spring/ Green Tea 4,30 
Feiner, milder, erfrischender und blumiger Tee  
 

„Kräutergarten“ Kräutertee/ Herbal Tea  4,30 
Erdbeerblätter, Melisse, Minze, Kamille, 
Johannisbeerblätter, Orangenblüten, 
Rosenblüten, Heidekraut, Lavendel 
 

Spice Orange Rooibusch Tee/ Orange Tea  4,30 
Rooibush, Orangenschalen, Nelken, 
Ceylon-Zimtstk., natürliches Aroma 
 

„Feuer & Flamme“ Früchte Tee/ Fruit tea spicy 4,30 
Hibiskus, Apfelstk., Hagebuttenschale, Zimt 
Rooibush, Mandeln, echte Bourbon-Vanillestk., 
 

„Frucht-Wucht“ Früchtetee/ Fruit tea mild 4,30 
Hibiskus, Apfel- u. Erdbeerstk., Zitronengras 
Orangenecken u. –schalen, Calciumlactat, Aroma 
 

Pfefferminztee Tee/ Peppermint tea  4,30 
Feiner Pfefferminze Tee, spritzig und belebend 
 

Kamillen Tee/ Camomile tea 4,30 
Angenehm aromatisch und wohltuender Tee 
 

Ingwer-Zitronen Tee/ Ginger-lemon tea  4,30 
Erfrischend, würzig, gesund 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt. 
All prices are quoted in Euro including VAT 



Mineralwasser, Limo & Fruchtsäfte 
Non - Alcoholic drinks € 
 
Pepsi-Cola, 7UP, 7UP-Orange   0,3 l 3,60 
 0,5 l 4,60 
Almdudler Fl.0,35 l 3,70 
Pepsi-Cola Max - light Fl. 0,33 l 3,70 
Red Bull  Dose 0,25 l 4,40 
Bitter Lemon/Tonic Water Fl. 0,2 l 3,60 
Eistee Pfirsich/Peach ice tea  PET 0,5 l  4,50 
 
Skiwasser Leitung/with tap water  0,3 l 2,80 
 0,5 l 3,80 
Mineralwasser Vöslauer still/prick. Fl. 0,33 l 3,10 
 
Apfelsaft/Apple juice   0,3 l  3,60 
 0,5 l 4,50 
– gespritzt Soda/with soda   0,3 l  3,50 
 0,5 l  4,20 
– gespritzt Leitung/with tap water   0,3 l 3,50 
 0,5 l  4,20 
 
Orangensaft/orange juice  Fl. 0,2 l  3,50 
Multivitaminsaft/multivitamin juice  Fl. 0,2 l  3,50 
Johannisbeersaft/black currant juice Fl. 0,2 l 3,50 
Erdbeersaft/strawbeery juice Fl. 0,2 l 3,50 
Mangosaft/mango juice Fl. 0,2 l 3,50 
 
– gespritzt Soda/with soda   0,5 l  4,40 
– gespritzt Leitung/with tap water   0,5 l  4,40 
Bier vom Fass und Spezialbier 
Draft beer and special beers € 
 

Trumer Original 1 0,3 l 3,90 
Trumer Original 1 0,5 l 4,90 
Radler/Shandy 1,12 0,3 l 3,90 
Radler/Shandy 1,12 0,5 l 4,90 
 
 
Hefeweizen hell HBT 1 Fl. 0,5 l 5,20 
Wheat beer  
Hefeweizen dunkel HBT 1 Fl. 0,5 l  5,20 
Dark wheat beer  
 
 
Hefeweizen alkoholfrei HBT 1 Fl.  0,5 l 5,20 
Non-alcoholic wheat beer 
Null Komma Josef1 Fl.  0,33 l  3,80 
Non-alcoholic beer  
 
 
 



Weißwein:  € 
 
Grüner Veltliner „Grünschnabel“ 0,75 l Fl. 27,00 
 Weingut Steininger  1/8 l  4,60 
 Langenlois, Kamptal 
 
Temento Green 0,75 l Fl. 29,00 
  Weingut Tement 1/8 l 4,90 
 Berghausen, Südsteiermark 
  
Rose:  € 
 
Rosé Pink 0,75 lFl. 29,00 
 Weingut Holzapfel 1/8 l 4,90 
 Wachau, NIederösterreich 
 

 
Rotwein:  € 
 
Zweigelt 0,75 l Fl. 29,00 
 Weingut Pöckl – Red Turns Winzer 1/8 l  4,80 
 Mönchhof, Nordburgenland  
 
Spezialabfüllung „Das Franzl“ Privatcuvee 0,75 l Fl. 42,00 
 Horst Gager – Red Turns Winzer 1/8 l  6,00 
 Deutschkreutz, Mittelburgenland 

 
 

Fragen Sie nach  
unserer Weinkarte 
Wir beraten Sie gerne. 
Spritzer   € 
 

Rotwein gespritzt, sauer/ with soda  3,50 
 süß/ with lemonade  3,50 
 
Weißwein gespritzt, sauer/with soda  3,50 
 süß/with lemonade  3,50 

Aperol Spritz  5,90 
Prosecco with soda water and Aperol 
 
Sekt/Sparkling wine € 
 
Schlumberger White Secco 0,75l 36,00 
 
Steininger Rieslingsekt aus dem Kamptal 0,75l 36,00 
 
Veuve Clicquot 0,75l 95,00 
Veuve Clicquot Magnum 1,5l 195,00 
 
Veuve Clicquot Rosé  0,75l 124,00 
Veuve Clicquot Rosé Magnum 1,5l 239,00 
 
Moet Chandon 0,75l 95,00 
Moet Chandon Magnum 1,5l 219,00 
 
Moet Rosé 0,75l 129,00 
Moet Rosé Magnum 1,5l 249,00 



Spirituosen/Alcoholic spirits € 
 
Obstler/Fruit schnapps   2 cl  3,50 
Marille/Apricot schnapps  2 cl 3,50 
Williams/Pear schnapps  2 cl 3,50 
Williams mit Frucht/Pear schnapps with fruit 2 cl  3,90 
Zirbenlikör im Fass angesetzt/  2 cl 3,30 
arolla pine liqueur 
 
Vecchia Romagna 2 cl 3,90 
Remy Martin VSOP 2 cl 5,20 
 
Herzog Rum Special 2 cl 5,80 
The Kraken Black Rum 2 cl 4,90 
 
Bombardino - Eierlikör mit  
Rum und Sahne 4 cl  6,90 
egg liqueur with rum and cream 
 
Ramazzotti  2 cl  3,50 
Jägermeister  2 cl  3,50 
Baileys  2 cl  3,50 
Amaretto  2 cl  3,50 
 
Grappa Nonino Uvabi 2 cl 5,20  
Grappa Nonino Amaro  2 cl 4,60 
Grappa Nonino 59% 5 years casked  2 cl 7,90 
 

Herzog Schnäpse/Schnapps € 
Feinste Edelbrände aus Saalfelden 
4x Gold & Auszeichnung Brenner des Jahres 
 
Marillenlikör/Apricot liqueur  2cl 4,50 
Schoko-Minze/ Chocolat-mint 2cl 4,50 
Eierlikör/ Egg Liqueur 2cl 4,50 
 
Nusserl/Hazelnut schnapps 2cl 4,90 
Apfelcuvèe/ Apple cuvèe 2cl 5,60 
Vogelbeere/ Rowanberry schnapps 2cl 7,50 
Rote Williams/ Red pear schnapps 2cl 6,50 
 
Weitere Spezialitäten/ Specialties 
 
Mirtillo 2cl 4,20 
Heidelbeerlikör/Blueberry liqueur 
 

Vogelbeere Schnaps/ Rowanberry schnapps 2cl 8,60 
Pfau Brand 
  

https://www.dict.cc/englisch-deutsch/arolla.html
https://www.dict.cc/englisch-deutsch/pine.html
https://www.dict.cc/englisch-deutsch/egg+liqueur.html
https://www.dict.cc/englisch-deutsch/specialties.html
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